
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant Chez le Pèr’Gras  
90, ch de la Bastille  
38700 La Tronche  
04 76 42 09 47  
Pergras.com  
restaurant@pergras.com  
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Menu de Pâques 2024 
 

Menu en 3 plats (entrée, plat, dessert) à 83€ 
Menu en 4 plats (entrée, inter-plat, plat et 

dessert) à 93€ 
 

Amuse Bouche 
Velouté du Barry, huile de noix du Dauphiné 

--- 
Foie Gras IGP Landes, mi-cuit par nos soins 

 Orange, carotte, gingembre  
Ou 

Soufflé chaud aux crustacés, coulis de 
langoustine façon américaine 

Ou 
Oeuf bio parfait et truffe melanosporum, 
Pomme de terre écrasées, huile de truffe 

maison 
--- 

Inter-plat :  
Queue de langoustine rôtie 

Siphon topinambour muscade 
(Possibilité de choisir ce plat en entrée)  

--- 
Agneau du Trièves, purée de petits pois et 

oignon glacés 
 Morilles confites et jus corsé  

Ou 
Filet de bœuf charolais 

Légumes tournés, jus au foin 
Ou 

Bar de la criée des sables d’Olonne,  
Artichaut et lard   

Sauce au citron confit 
--- 

Duo de Fromages sélectionnés  
(supplément 6.5€) 

Bernard Mure Ravaud   
Tomme aux fleurs (Alsace) 

 Chèvre miel 
-- 

Dessert de Pâques au choix : 
Noisette en trompe l’œil 

Praliné maison, Ou 
Saint Honoré fruits rouges revisité 

Crémeux fruits rouges, feuilletage caramélisé 

NNooss  ssuuggggeessttiioonnss  ppoouurr  
uunn  aaccccoorrdd  mmeettss  eett  vviinnss    

AAccccoorrdd  33  vveerrrreess  ::2299  €€  

AAccccoorrdd  44  vveerrrreess  ::3355  €€  

  

  Gewustraminer, Domaine H. Fuchs, 2020 
45€00 la bte 75cl et 9€00 le verre 15cl  

IGP Isère, « Le Papé », Les vignes de la 
Bastille, 2020 
49€00 la bte 75cl ou 10€00 le verre 15cl  

Faugères « Allegro », domaine Ollier 
Taillefer, 2022 
 39€00 la bte 75cl ou 8€00 le verre 15cl 

Monthélie, Domaine Patriarche, 2020  
53€00 la bte 75 cl ou 10€00 le verre 15 cl 

IGP Isère, Lou Prabouissou, Domaine de 
l’Obiou, 2020 
 37€ la bte 75cl ou 8€ le verre 15cl   

Cairanne « Réserve des seigneurs », 
l’Oratoire St Martin 
 45€ bte 75cl ou 9€00€ le verre 15cl 

Vin de Myrtilles  Maison Bigallet 

 
Coupe de Champagne Rosé Propriétaire 
Maison Royer  
78€ la bte de 75 cl ou 16 € la coupe 14cl  
 
Cocktail de Pâques «Roger Rabbit » 12 cl 10 € 
(Mozart,Chambord, Vodka) 
  

Vins de France, « Fief Boire », Domaine St Nicolas  
45€ bte 75cl ou 9€00€ le verre 15cl 


